PARIS




* Presentacion general
% Actividades principales

v’ Clases para aficionados

v’ Eventos privados

v" Diplomados en Cocina y Pasteleria
v Cursos cortos

v" Consulting

** Informaciones clave




e B
$7 1 Eagapapasart (1%
ha 4

& - i.m“
“ LilRre W




RITZ PARIS |5, PLACE VENDOME 75001 PARIS M
Aéroport

La Défense -

Il

Are de Triomphe

hﬁépuhlique

Le Louvre

\ ‘.N =

Musée d'Orsay N / :
\ Notre l)an

Tour
LLiffel

Bastille

i

. Panthéon
Tour Montparnasse

)
r\\
=R

Aéroport Orly

Roissy-Charles de Gaulle







o o g

!

3

¥
¥
:
&
:
W
N
e
£
e
s
&

3
3
x
Rel
A @
=y
g
Kz
=
Rl
7 B
W
e
Vi
=
Y
=l

WL YWY WA WVAW
alal

&

R
v
les3

\©)
A




fliad
£ :
A
L2

e |
=
<




ECOLE RITZ ESCOFFIER




PARIS

Pionero de la cocina moderna,
Auguste Escoffier fue el primer Chef
Ejecutivo del Ritz Paris.

Desde 1988, la Escuela Ritz Escoffier,
creada en su honor, ha venido transmitiendo
fielmente y con pasién los valores
que le eran preciados:

Habilidad
Creatividad

Buasqueda de la Excelencia
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NUESTRAS ACTIVIDADES




PARIS

Cursos para aficionados

* Cocina & Pasteleria
* Adultos y nifos a
partir de 6 anos
* Talleres :
v Wine tasting

v Clases de
cocteles

* A partir de 2hrs hasta
3 dias

¢ Desde EUR110,00
hasta EUR890,00

e Gift cards

* Incluido: mandil,
recetario, certificado
de participacion
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PARIS

Eventos privados

* Viajes gastrondmicos
Team buildings

* Empresas

Clientes individuales







Diplomados de Cocina y Pasteleria

RITZ ESCOFFIER

Complete Coliarg s Py loma

RITZ ESCOFFIER RITZ ESCOFFIER

Culrarg Prploma Pty P iploma
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Introductory Level Introductory Level




Lrenel Cuisine

Introductory Level

Intermediate Level Advanced Level

Duration 5 weeks 5 weeks 2 weeks
Number 175 h 175 h 70 h
of hours ours ours ours

Rate 10,500€ (VAT incl.)

10,500€ (VAT incl.) | 4,400€ (VAT incl)

/A?@ igmﬁm &(&W(ﬁ- @yp&m

Duration

12 weeks

Mumber of hours

420 hours

Rate

25,400€ (VAT incl.)







Freneld Pastry

Introductory Level

Intermediate Level | Advanced Level

Duration 5 weeks 5 weeks 2 weeks
Number 175 hours 175 hours 70 hours
of hours

Rate 8,900€ (VAT incl.)

9,200€ (VAT incl) | 3,800€ (VAT incl.)

Ltz Esesllier Pustry Piploma

Duration

12 weeks

MNumber of hours

420 hours

Rate

21,900€ (VAT incl.)







RITZ ESCOFFIER

Vete [ wl s

This diploma combines all of our fundamental training programs:

ﬁcmaz &ul)ﬁ;»hb — Introductory Level
ﬁ%gﬁ &u_l)ﬁ,hﬁ; — Intermediate Level
TZenell Cuisine - Advanced Level
ﬁ&h&ﬁ@a&ﬁ? — Introductory Level
ﬁawﬁ@m&ﬁ?— Intermediate Level
ﬁ&hazf?jaﬁ? — Advanced Level

Duration 24 weeks

Mumber of hours 840 hours

Rate 40,200€ (VAT incl.)







Cursos cortos para profesionales




Cocina

* Alta gastronomia:

Cocina de
« Palace »

* Buffet y piezas de
cdctel

Pasteleria

* Tartas y « petits
giteaux » de viaje

* Panaderiay
viennoiseries

* Reposteria fina

* Bizcochos para tea
time & brunch




Consulting

Formaciones personalizadas: aficionados y profesionales
Semanas de inmersién para estudiantes : programas sobre
medida

Acompanamiento en proyectos de apertura : boutiques,
salones de te, cambio de conceptos, de mends, etc.
Master Classes en el extranjero con nuestros chefs
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INFORMACIONES CLAVE

3 ciclos escolares en el ano: %* Clases impartidas en idioma
enero, abril y agosto francés y traducidas

Clases 5 dias a la semana, 7 consecutivamente en ingles
horas por dia ¢ Localizacién en el centro de la
Método de ensefianza : ciudad

100% practica % Almuerzo incluido

4 alumnos minimo por ¢ Practicas incluidas en las
grupo y 8 maximo cocinas del Ritz Paris
Uniforme, recetario y % Obtencidén de Certificados y/o
utensilios de cocina Diplomas Ritz Escoftfier

incluidos




PARIS

Nuestra actualidad en linea:

Programa y reservas :
www.ritzescoffier.com

Instagram:

o @ecole_ritzescoffier

e @laine_olivier

e @coindre_ritzescoffier
Facebook: EcoleRitzEscoffier
LinkedIn: EcoleRitzEscoffier



http://www.ritzescoffier.com/




Rendez-vous
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